PROGRAMA

AMBIENTES EXTERNOS

Legenda

O1 - ADMINISTRACAO

02 - ESCOLA DE CULINARIA
SETORES , 03 - VARANDA )

] 04 - PRACA DE ALIMENTAQAO
COMERCIO 1 sepgo ) 05 - RESTAURANTE BRISTRO
Mercado com 41 . 06 - COZINHA EXTERNA
bancas 07 - MERCADO
08 - RUA DE BARES
LAZER ssaog. 09 - RESTAURANTE LENHA
Praca seca - multidsos e 10 - PRACA MULTIUSOS
Parque
q 556,00 11- PARQUE

EDUCACIONAL
Sala de cozinha fria

s ﬁ ACESSO DE SERVICOS

Sala de cozinha quente

A ACESSO PRINCIPAL - ESCOLA

Sala de demonstragéo

552,00
Sala de mixologia e

ACESSO RUA DE BARES

Sala de aula expositiva

03
“ a ACESSO ESTACIONAMENTO

Sala dos professores
Vestidrios

ADMINISTRATIVO

Sala reunides

% ACESSO PARQUE E PRACA

Sala geréncia

Sala de marketing
Sala Tie RH

Copa de Funciondrios
Recepcdo

ALIMENTACAO
2 Restaurantes

4 Bares
1 Café

Praca de alimentacsio
com 12 restaurantes

Cozinha externa

SERVICOS

D osi 7 .

Bzfﬁ::zi A estrutura metdlica, composta por elementos soldados
| . -

Estacionamentos e parafusados em malha ortogonal, organiza-se de

Carga,/Descarga forma modular e independente. Essa configuragéo

Area de funciondrios
Lavanderias
Almoxarifado

Doca

garante a adaptabilidade do territério, permitindo
manutencdes ou futuras readequagdes espaciais sem
comprometer a integridade do  conjunto. A
~ 420 independéncia dos blocos em relacéo as coberturas
e principais favorece a ventilag&o cruzada e o controle
o térmico.

Area técnica

No ambito do conforto acistico, a setorizag&io em
médulos independentes atua como barreira  fisica,
minimizando a reverberac&o e a transmissdo de ruidos
) entre as diferentes dreas de uso (escola, mercado e
lazer), garantindo uma experiéncia sensorial acolhedora
e tecnicamente consistente com as demandas de um
complexo gastronémico urbano.

Vista da praca e parque

TIPOLOGIAS DE COZINHAS CORTE ESTRUTURAL

Tipo 03 - CozINHA GRANDE

Restaurantes principais
90m?

Tipo 02 - CozINHA MEDIA

Bares e café
35m=2

Tipo O1 - CozINHA PEQUENA

Restaurantes praca de alimentagéo
25m?

Telha termoacustica + estrutura em

Forro de gesso + tirantes

Camara de secos Fechamento - brises
Preparo
Pré-Preparo .
P Cozinha de sobremesas
Armazenamento
Preparo . fri d lod
Camararefrigerada e congelada I = T X 0 T ISO IS N~ Techamento emvIaro
Finalizacéo A Floreira o L
Armazenamento , I . .
| d d Pré - preparo Brises Fixos
Balcdo de atendimento . =@~ &Y 4 F o AoV LS LU B e s g . e NN T T A el N o e TR
Bar de babidas Estacionamento

Balc&o de Finalizacéo

Balc&o de atendimento

Preparo

Area funciondrios e descarte

Bar
Lavagem
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